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Zubereitung
Masse: Schlagobers aufkochen, Kochschokolade zerhacken und mit Zucker und Niissen hinzugeben,
Oblaten stiickchenweise einbrocken, die Masse in Rehriicken-Form streichen und kalt stellen,
Glasur: Kochschokolade in einem Wasserbad zerlassen und raumwarme Butter zuriihren,

gestiirzten Stollen auf ein Gitter legen und mit der Glasur tibergief3en
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